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.. ]_ STAMPATRICE AUTOMATICA PER PANINI

Detta macchina stampa automaticamente diversi tipi di pane in base al tipo di stampi prescelti (panini,
spaccatine, rosette, maggiolini, ecc.). Gli stampi sono intercambiabili con facilita. | pezzi stampati
vengono depositati automaticamente allineati sul vostro telaio d’infornamento pronti per essere infornati.
E completa di un dispositivo (doppio ribaltatore) che pud depositare i panini sul telaio con la stampatura
verso I’alto, o capovolti.

La stampatura € regolata da un temporizzatore elettronico. Gli stampi sono teflonati per evitare
I'attaccamento della pasta. Stampatura a 4 o 5 file a scelta.

Impianto elettrico a bassa tensione a norme CE e schermi antinfortunistici. La macchina viene fornita
con una serie di stampi a scelta, altri a richiesta.

A richiesta la macchina viene costruita con misure speciali, in base alla dimensione dei telai del
cliente. Montata su ruote.

Produzione: 4.000 pezzi/ora.

)

This machine moulds all types of bread according to the mould used. Moulds are easily
interchangeable. The pieces are automatically deposited and lined up on the racks ready to be put into
the oven.

The machine is supplied with double tilting device depositing rolls on tha rack flat or overturned. An
electronic timer controls moulding pressure. Moulds are teflon coated so that there is no sticking
problem. A set of moulds at your choice is supplied with the machine, more on demand. Rolls can be
moulded in 4 or 5 rows, at your choice. Low tension electrical system and safety-guards according to
CE regulations.

Wa can also build the machine with special dimensions, according to the dimension of the user’s
loom. Mounted on wheels.

Output: 4000 pieces/hour.

.. ]_—IINE AUTOMATIQUE A MOULER LES PETITS PAINS

Cette machine moule plusieurs types de pain selon les moules utilisés, qui sont facilement
interchangeables. Les pains moulés sur 4 ou 5 rangées, a choix, sont alignés automatiquement sur
I’étagére, préts pour étre mis dans le four. Le dispositif basculeur double place les pains sur I'étagere
droits ou renversés. La pression de moulage est réglable par un temporisateur électronique. Les
moules sont téflonisés pour éviter que la pate colle.

Une série de moules est livrée avec la machine, d’autres moules sont disponibles sur demande. La
machine est pourvue de dispositifs de protection et installation électrique a basse tension
conformément aux normes CE.

Sur demande, la machine peut étre fabriquée avec des dimensions spéciales par rapport aux
dimensions des chéssis du client. Montée sur roues.

Production: 4000 pieces/heure.

Motore Peso Dimensioni in posizione di fermo Dimensioni in posizione di lavoro Produzione
Hp kg. oraria
Cod. larghezza | lunghezza | altezza larghezza | lunghezza | altezza
Motor Weight Sizes when not operating Max. sizes when operating Output
Hp kg width length height width length height per hour
F-222 | 0,75 260 82 169 122 82 329 122 4.000
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